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ヨドコウ迎賓館 竣工 100 周年記念特別企画

百年の浪漫を刻んだ「芦屋モダニズムチョコレート」プレミア限定販売!
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芦屋のチョコレートの名店「cherry.c（チェリーシー）」と芦屋観光協会のコラボレーション

その高級感は、手にした人だけが「芦屋」を感じることのできるワンランク上のデザインと味わい

今回限定販売される「芦屋モダニズムチョコレート」は、重要文化財であるヨドコウ迎賓館（旧山邑家住宅）の竣工百周年を祝う

記念品として企画しました。

企画・販売は芦屋観光協会、製造は芦屋の手作りチョコレートの名店である「cherry.c（チェリー・シー）」であり、名建築として名

高いヨドコウ迎賓館をモチーフとして完全オリジナルとして製作されました。

モダンかつ高級感のあるパッケージとチョコレートは、芦屋観光協会の理事、助田敦がデザイン。

助田理事がパースデザイナーであった当時のパース技法で芦屋市内の風景や建築の絵を手描きした作品は、まるで写真のよ

うな緻密なタッチが美しく、芦屋市役所ロビーや市民センターのギャラリーで展示されていたことも。

「ヨドコウ迎賓館」の植物をモチーフとした装飾、ちりばめられた幾何学模様、そんなインテリア・エクステリアのイメージがチョコ

レートに。その繊細さはチョコレートの革命ともいうべき形状に仕上がりました。

「cherry.c」はドンペリを使ったトリュフチョコレートとドンペリのセットなど、人気の名ショコラショップです。

今回のコラボレーションはシェフショコラティエの浅倉雅俊氏が助田理事のデザイン画に惚れ込み実現しました。しかし完成に

至るまでは繊細な形状の型作りに難航し、形作るチョコレートの素材にも試行錯誤と試作を繰り返し、ようやく皆様のお手元に

届けられることになりました。味は抹茶、ミルク、ダーク、塩キャラメルの４種です。

限定数での販売ですので、この機会を逃さずぜひお買い求めいただきたく思っています。

■「芦屋モダニズムチョコレート」概要　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

販売期間　　2024 年 10 月 15 日（火）より順次販売開始

販売場所　　ヨドコウ迎賓館　大丸芦屋店（10/23～「菓子フェスタ」）　cherry.ｃでも販売予定

販売価格　　3,780 円　　

初回限定販売数　500

ヨドコウ迎賓館　　　兵庫県芦屋市山手町３−１０　（水曜・土曜・日曜・祝日　10 時～16 時開館）

   　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　   

お問合せ　　　芦屋観光協会

　　　　　　　　　〒659-8501　芦屋市精道町 7 番 6 号　市役所本庁舎北館 3 階　芦屋市地域経済振興課内

電話　　　　　　 080-8746-2537（受付時間 10:00～17:00）

HP　　　　　　　 https://www.ashiya-kankou.com/

mail　　　　　　　info@ashiya-kankou.com


